EN SOMRIG SHARING-MENY | JAPANSK ANDA

Under denna maltid serveras ni kalla & varma ratter lite i
taget medan ni njuter avsommarkvallens ljus

Dorayaki med |6jrom, graddfil, 16k och yuzugele

Sill & farsk potatis med finskuren rédldk, brynt sojasmaor
samt krispig nori

Lattrokt sashimi pa roding & lax med misomajonas,
halstrad rattika och La-Yu

Saku-skagen med sojaagg, tangcaviar, rod shiso
och farskpotatis med vispat misosmor

Sallad pa strimlad kal, pak choy och morot
med La-yu samt citronjuice

Okonomiyaki med syrad kal, QP majonas,
riven vasterbottenost och katsuobushi

DESSERT
Jordgubbar med gradde och matcha baba



VAD AR DET SOM BJUDS? Liten ordlista

Dorayaki Japansk dessert bestdende av tva sm3, fluffiga
pannkakor fyllda med sét réd bénpasta (anko).

Yuzu Citrusfrukt fran Japan med en syrlig och aromatisk smak,
ofta anvand i saser, drycker och desserter.

Nori Tunna ark av torkad och pressad sjogras, vanligtvis anvanda
for att rulla sushi eller som topping pa risratter.

Sashimi Tunna skivor av ra fisk eller skaldjur som serveras utan ris,
ofta med soja, wasabi och ingeféara.

Miso En fermenterad sojabdnpasta som anvands i soppor,
marinader och saser, med en djup umamismak.

La-Yu En japansk kryddig chiliolja, smaksatt med sesamolja, som
anvands for att ge hetta at ratter som ramen och gyoza.

Saku En term som anvands for att beskriva block av hégkvalitativ
ra fisk, framst tonfisk.

Shiso Japansk bladort som liknar mynta eller basilika i smak, ofta
anvand som garnering eller i sushi.

Pak Choy Asiatisk kalsort, &ven kallad bok choy, med saftiga
stjalkar och moérkgréna blad, popular i wok och soppor.

Okonomiyaki En japansk matpannkaka gjord av riven kal, mjol, agg
och olika fyliningar, toppad med sas och majonnas.

Katsuobushi Tunna flagor av torkad, fermenterad och rékt bonito-
fisk, anvands att ge umamismak at ratter som takoyaki och dashi.

Baba en liten, luftig kaka bakad med briocheliknande deg som
dranks i en sockerlag.



